Desayunos choclo y café

Desayuno Especialmente Saludable

(Omelette de clara de huevos con semillas de chia, quinua,
champifiones y queso, acompafiado de arepita de choclo,
queso campesino y bebida caliente o jugo)

Desayuno Tipico

(Caldo con costilla o changua, huevos al gusto, arepita,
chocolate, café o jugo)

Desayuno Choclo & Café

(Porcidén de fruta, arepitas de choclo, queso campesino, jugo
de naranja, café o té)

Tapa Gourmet Choclo Desayuno

(Base choclo, queso mozarela, huevo frito, tocineta, tomates
asados y albaca)

Porcion de Fruta
(Papaya, melén, banano y fresa)

Huevos en Omelet
(Queso, mazorca, tomate, champifones, cebolla)

Huevos al Gusto
(Revueltos, fritos, pericos)

Caldo de Costilla

Changua

(Almojabana, huevos, queso)

Calentao de la Casa (Frijol, lenteja o pasta)
(Arepa choclo, carne, chorizo, platano yhuevo)

$ 16.000

$ 15.000

$15.000

$10.000

$ 7.500

$9.000

$5.500

$ 9.000

$ 8.500

$13.000

La mas rica pasteleria

Arepa de Maiz
Almojabana

Buiuelos

Palitos de Queso, Pan de Yuca, Pan de Bono de

Bocadillo o Queso

Pastel de Pollo, Carne, Gloria, Hawaiano,

Arequipe

Rosquitas de Maiz

$ 3.000
$ 3.400

$ 2.800
$3.500

$ 3.500

$ 3.500




Especialidades de
choclo

Arepa de Choclo $7.000

(Jamon y queso)

Arepa de Choclo Rellena $14.500

(Con carne o pollo o mixta)

Choclo-Crepes de Pollo y Champifiones $ 18.900

(Pollo, champifones y queso)

Choclo-Crepes Ropa Vieja $18.900

(Carne desmechaday queso)

Choclo-Crepes de Ternera $18.900

(Ternera, champifnones y queso)

Choclo-Crepes Ranchero $18.900

(Frijol refrito, guacamole, chicharrones, trocitos de
maduroy queso)

Choclo-Crepes de Camarones $ 23.000

(Camarones, queso y guacamole)

Choclo-Crepes Vegetariano $17.000
(Vegetales salteados, maiz tierno, cebolla, pimentén,
zuquini, zanahoria, cubiertos en queso fundido)

Torta de Mazorca
Envuelto de Mazorca $ 3.500
$4.900

Para picar / Entradas

Patacén con Hogado $ 8.000
Cazuela de Champifiones $ 15.000
Chicharrones con Arepa de Maiz con Queso $13.000
Empanaditas de Carne $12.500
Arepa de Maiz Rellena de Pollo, Carne y Queso $8.500
Picada de la casa $25.000

(Arepa de choclo, chorizo, morcilla, carne de res, papas
criollas y cascos de tomate)

Alitas de Pollo BBQ $17.000

Hamburguesa de la Casa $ 21.000

Salchipapa $17.000



RESTAURANTE GOURMET

Sopas y Ensaladas

Sopa del Dia $ 7.000

Ensalada de la Casa $22.000

Carnes
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Costillitas de Cerdo BBQ

(Jugosas costillas de cerdo ala parrilla acompafiado de papas fritas,
ensalada y chimichurri)

Baby Beef

(Jugoso corte de lomo a la parrilla acompafiado de papas fritas,
ensalada y chimichurri)

Filet Mignon
(Acompafiado de pure de papay vegetales)

Lomo de Res al Vino
(Acompafiado de pure de papay vegetales)

Lomo Tallarin
(Acompafiado de Tallarin, ensalada y pan con ajo)

Pollo

Pechuga a la Plancha $23.000
(Tierna pechuga ala parrilla acompaiiada de papas
fritas, ensalada y chimichurri)

Pec_h_uga Gratinada _ $27.000
(Deliciosa pechuga a la parrilla con salsa de
champifiones y queso gratinado)

$ 35.000

$ 52.000

$54.000

$ 54.000

$ 56.000
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Pescado RESTAURANTE GOURMET

Salmon Estilo Asiatico $ 41.000

(Delicioso filete de salmon ala parrilla acompanado de arroz
y vegetales)

. $ 33.000
Trucha al Ajillo
(Exquisita trucha mariposa con salsa de ajillo, ensalada y
papas fritas)
$38.000

Trucha con Camarones

(Deliciosa Trucha mariposa con salsa de camarones, ensalada
y papas fritas)

Arroces y Pastas

Arroz Cubano $26.000

(Camarones, carne deres, cerdo y pollo)

Fetuccini Carbonara $ 25.000
(Con pollo y champifiones acompafiado de pan de ajo)

Fetuccini Camarones $ 33.000

(Fetuccini con salsa napolitana, camarones, queso
parmesano acompafiado de pan de ajo)

Menu Ejecutivo

Deliciosos y Variados Menuiis. $ 23.000
(Sopa o fruta, plato fuerte, jugo y postre)

Menu Infantil

Pechuga de pollo, papas a la francesa, $18.000
postre y bebidas




Postres
RESTAURANTE GOURMET

Brownie con Helado $9.900

Copa Helada $9.900

Crepes de Choclo & Nutela

(Con banano y helado) $15.000

Crepes de Choclo Frutos Rojos $15.000

(Con chocolate blanco y helado)

Bebidas Frias

Avena Casera $ 3.500

Masato $ 3.500

Jugos Naturales !
(Mora, guanabana, fresa, mango, lulo, banano, maracuya, etc.) R
En Agua $4.800

En Leche $5.500

Jugo de Naranja $4.800

Limonada $4.300
Limonada de Coco $8.900 '
Limonada Cerezada $8.900

Bebidas Calientes

Americano

$ 2.800
Tinto Sr. Café $ 3.000
Expreso $ 3.300
Capuchino $6.000
Mocachino $7.900
Moca $4.900
Perico $3.600
Café con Leche $3.900
Chocolate en Agua $3.000
Chocolate en Leche $4.200
Milo Caliente $4.500
Milo Frio $4.900
Aromatica de Frutas $3.500
Aromatica de Hierbas $3.000

Té $2.900




RESTAURANTE GOURMET

Vino Tinto

Vinos

Casillero del Diablo
(Merlot)

Casillero del Diablo
(Cabernet souvignon)

Santa Rita 120
(Malbec)

Santa Rita 120

(Carbernet, C. franc, C. Souvignon)

Marques
(Tempranillo, graciano, mazue

Vino Caliente

lo)

Copa / Botella

$17.000
$17.000

$18.000

$18.000

$ 33.000

$16.000

$85.000
$85.000

$90.000

$90.000

$180.000

Cocteles

Vino Blanco

Casillero del Diablo

(Pinout grillou)
Santa Rita 120

(Souvignon Blanc)

Matghes

Mojito

Pina Colada
Margarita
Kamikaze Blue
Tom Collins

Tequila Sunrise
Vodka Martini

$19.000
$21.000
$21.500
$21.500
$24.000

$22.000
$ 25.000

Copa / Botella

$16.000

$ 18.000

$ 18.000

$85.000

$90.000

$90.000




RESTAURANTE GOURMET

Cervezas BBC

Cerveza
Cajica Miel
Lager
Chapinero Porter $9.000
Bacata Blanca
Monserrate
Cervezas Lager
Cerveza Michelada
g‘;;g}ga $ 7.000 $8.000
Stella Artois $ 7.000
Club Colombia $6.000
(Roja o Dorada)
Poker $3.600
Licores
Trago 1/2 Botella Botella
Whiskey Old Par Tribute $18.000 $115.000 $195.000
Whiskey Buchanans 12 aiios $18.000 $110.000 $195.000
Tequila Jose Cuervo Reposado  $14.000 $160.000
Tequila Jimador Blanco $13.000 $150.000
Ginebra Tranqueray $16.000 $ 180.000
] Ginebra Hendricks $ $280.000
/ 23.000
Ron Bacardi Blanco $ 8.000 $85.000
Ron Habana Club Aiiejo $8.500 $98.000
Ron Zacapa 23 aiios $19.000 $240.000
Aguardiente Antioqueiio $ 8.000 $45.000 $88.000

Vodka Absolut Azul $11.000 $120.000
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